
~ VARIEDAD Lambrusco di Sorbara.

~ ORIGEN D.O Lambrusco dell’Emilia IGT,           
Emilia Romagna – Italia.

~ COSECHA Mecanizada.

~ SUELO Arenoso y arcilloso

                    NOTAS DE CATA

COLOR: Color cereza vivo y brillante.

AROMA: Notas a frutos rojos y hasta             
algo floral. 

BOCA: Fresco, dulce y afrutado, agradablemente 
armonioso, con un perlaje fino y ligero.

MARIDAJE: Excelente como aperitivo junto a quesos 
duros y jamones, o con platos ligeros 
de verduras, pasteles salados, arroces 
y pizza, o para acompañar postres.


