RESERVADO

CHARDONNAY

~VARIEDAD

~ COSECHA

~ SUELO

~ GUARDA

COTLOR:

AROMA:

BOCA:

MARIDAJE:

NOTAS DEL ENOLOGO

VALLE CENTRAL

859 CHARDONNAY - 1596 OTRAS UVAS BLANCAS.

409% COSECHA MANUAL DURANTE MARZO.

ALUVIAL Y COLUVIAL.

EN TANQUES DE ACERO INOXIDABLE
DURANTE 2 MESES.

AMARILLO PALIDO Y BRILLANTE.

AROMA FRUTAL CON NOTAS A MANZANA, PERA,
PAPAYA Y PINA CON NOTAS MADEROSA Y
ATERCIOPELADA.

REFRESCANTE Y BALANCEADO, CON UN
TOQUE DULCE.

IDEAL PARA ACOMPANAR PESCADOS,
MARISCOS SUAVES Y ENSALADAS.

CONCHA Y TORO |

,l.

DESDE 1883




